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Herzlich Willkommen
im Restaurant und Café am ,,Kulk“-See im
See-Hotel Robinien-Hof in Gommern!

Unser Haus liegt direkt am Kulksee, mit seiner unter Naturschutz stehenden
Wanderdune ,Fuchsberg”, zwischen dem Westflaming und dem
Landschaftsschutzgebiet mittlere Elbe sowie an der Sudroute der Stral3e der
Romanik. Damitist der Kulk mit einer Flache von 39.000 m” ein bedeutendes
regionales touristisches Zentrum. Unsere Gegend wird durch zahlreiche
weitere Steinbruchseen und Naturgegebenheiten bereichert. Die
malerische Lage in unserer Wald- und Seenlandschaft unweit der Elbe
macht unser Hotel zu einem idealen Ziel fur Naturliebhaber und
Erholungssuchende.

Wir mochten, dass Sie sich in dieser idyllischen Umgebung wohlfuhlen und
Ihren Aufenthalt genieBen. Nutzen Sie unseren zuvorkommenden Service
und lassen Sie sich von unserer regionalen Kiche mit kulinarischen
Klassikern und Spezialitdten verwdhnen.

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

Frahstuck
Mo 08:00-10:00 Uhr | Di—=Fr06:30-10:00 Uhr | Sa + So 08:00 - 10:30 Uhr

Restaurant & Café | taglich auch Kuchen & Eisbecher

Mo 15-22 Uhr
Di- Do 6:30 - 22 Uhr
Fr6:30 -0 Uhr
Sa 8:00-0Uhr
S0 8:00-18 Uhr

Kiche durchgehend geoffnet
montags 15 - 21 Uhr taglich 11:30 - 21 Uhr | sonntags 11:30 - 15:00 Uhr

Alle Preise in der Karte sind in Euro und inkl. Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie eine vielfaltige Auswahl unserer
kulinarischen Spezialitaten, die wir mit viel Liebe fur Sie frisch zubereiten.

Auf Wunsch erhalten Sie von uns umfassende Informationen zu Allergenen und
Zusatzstoffen in einer separaten Ubersicht. Gern beraten wir Sie umfassend.

Beilagen-Anderungen sind bei uns in den meisten Fallen gratis. Wéhlen Sie lhr
Gericht so, wie Sie es gern héitten! Bei bestimmten Anderungen kann es je nach
Anderungswunsch aber dennoch zu Preiséanderungen kommen. Wir gehen auf Ihre
Woinsche ein und beraten Sie.

Vegetarische und vegane Speisen sind mit VEGETARISCH & VEGAN gekennzeichnet.

SUPPEN

Kirbis-Kokos-Creme-Suppe mit einem Hauch Ingwer und Chili* | VEGAN 8,50

Unser Klassiker:
Ukrainische Fleischsoljanka mit feinem Krauterschmand 8,50
Unser Klassiker:
Festtagsbrihe mit Gemuse-Julienne, Eierstich und MettkléBchen* 7,50

VORSPEISEN & SNACKS

2 Kartoffelpuffer mit gerduchertem Lachs und Sour Creme 12,90
Kohlrabi-Schnitzel mit Sour Creme Dip und Salat | VEGETARISCH 9,50
Gebackene Champignonkopfe | VEGETARISCH 9,50

wahlweise auf KnoblauchsoBe oder Sour Creme | mit Baguette

Gebackener Camembert mit Preiselbeer-Konfitlire | VEGETARISCH 12,90
serviert leichtem Blattsalat, Baguette und Butter

Unser Klassiker:
Hausgemachtes Wurzfleisch mit Sauce Hollandaise und Kase gratiniert 9,90
serviert mit Zitronenecke und Baguette
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SALATE

Tomaten & Mozzarella mit Basilikum-Pesto | VEGETARISCH

Balsamico-Creme und frischen Basilikumblattern

Mit Honig gratinierter Glinder Bio-Ziegenkase | VEGETARISCH
auf bunten Blattsalaten mit Rote-Beete-Wurfeln u. Honig-Senf-Dressing,
bestreut mit gehackten Walnussen, Pflaumen, ofenfrisches Baguette

Salatteller mit Krauter-Crodtons und frischem Baguette
Blattsalate | Tomaten | Gurken | Mais | Paprika | Krautsalat
in folgenden Optionen:

»Bunter Salat Classic“ ohne Topping | VEGAN

,Bunter Salat Classic“ mit folgenden Toppings zur Auswabhl:

e mit Thunfisch und roten Zwiebelringen

e mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

e mit Schafskase, Kalamata-Oliven & roten Zwiebeln | VEGETARISCH

e mit Falafel-Edamame-Ballchen & crunchy Rote-Bete-Panade | VEGAN
Suchen Sie sich Ihr Dressing aus:

Joghurt-Krauter-Dressing (VEGETARISCH)
Honig-Senf (VEGETARISCH)
Himbeer-Vinaigrette (VEGAN)

Gerne reichen wir lhnen auch einen bunten Beilagensalat.

15,90

16,50

14,90

17,90
18,90
17,90

16,90

5,00



FISCH

Forellenfilets in der Eihiille gebraten an WeiBweinsauce
serviert mit Salzkartoffeln und buntem Salat

»Duett vom Lachs“ (1 x naturell gebraten & 1 x unter der Krauterkruste)
an WeiBweinsauce mit Butterkartoffeln und einem bunten Salatteller

sZander trifft Kiirbis“
Gebratene Zanderfilets auf Cherrytomaten und Kirbiswdurfel
in cremiger Kurbis-WeiBweinsauce an Kartoffelstampf

PASTA | VEGETARISCH | VEGAN

,Kiirbis-Pasta” mit frischem Kiirbis | VEGETARISCH
Gnocchi mit Kirbiswurfeln und halbierten Cherrytomaten in cremiger
Kirbis-WeiBweinsauce mit gerosteten Kurbiskernen & Basilikum

Tagliatelle in feiner Cognac-Tomaten-Sahnesauce mit Rispentomaten

e VEGETARISCH
e mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
e mit gebratenem Lachsfilet

Spinat-Ricotta-Knodel auf Ratatouille-Pfannengemiise | VEGETARISCH

Mit Spinat gefiillte Maultaschen auf Tomaten-Kokos-Sauce | VEGAN

Knusprige Schnitzel vom Kohlrabi in der Pfanne gebraten | VEGETARISCH

Kartoffelstampf | Dillsauce | Salatteller der Saison

Zwei Waldpilzfrikadellen | VEGAN
mit Preiselbeer-Konfiture an lauwarmen Gurken-Kartoffelsalat
nach dsterreichischer Art mit Essig & Ol

23,50

27,50

27,50

22,90

18,90
21,50
27,90
21,50
18,90

18,90

17,90
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EIERSPEISEN & GEFLUGEL

Bauernomelette vegetarisch, Gewurzgurke und Salat | VEGETARISCH

Bauernomelette mit Schinken, Gewurzgurke und Salatbeilage

Omelett mit Champignons, Petersilienkartoffeln & Salat | VEGETARISCH

Hahnchenbrust ,,Caprese“ mit Tomate-Mozzarella Uberbacken,

serviert mit Rostitaler und einem bunten Salatteller
Info: Bei uns serviert auf dunkler Bratensauce. (auf Wunsch auch ohne moglich)

WILDGERICHTE

Wildgulasch mit Preiselbeerpfirsich, Apfelrotkohl und KartoffelkloBe

Gespickter Hirschbraten in Sahnesauce, Preiselbeerpfirsich,
Apfelrotkohl und Kartoffel-Kroketten

STEAKS VOM RIND & SCHWEIN

Steakteller ,,Robinien-Hof*
(3 kleine Steaks vom Rind, Schweinerlicken, Kassler)
auf Bratensauce, mit Pfannen-Champignons und Pommes frites

,s,Braumeistersteak*
Paniertes Schweinesteck gefullt mit Kase und Kochschinken
auf Bratensauce mit Pfannenchampignons und Pommes frites

Schweineriickensteak mit Wirzfleisch gratiniert,
gereicht mit Pommes frites und einem bunten Salatteller

Rumpsteak ,,Strindberg*
in einer Senf-Zwiebel-Meerrettichhulle mit Bratkartoffeln

Rumpsteak naturell mit gebratenen Zwiebeln, Sahnemeerrettich
und Bratkartoffeln

16,50
17,50
16,50

23,90

23,90

25,90

21,90

22,90

24,90

28,90

28,90
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KLASSIKER VOM RIND, KALB UND SCHWEIN

Original Wiener Kalbsschnitzel 27,50
mit Preiselbeer-Konfiture und lauwarmen Gurken-Kartoffelsalat
nach dsterreichischer Art mit Essig & Ol

Traditionelle Rinderroulade mit Apfelrotkohl und KartoffelkloBe 24,50

Geschmorte Schweinebackchen 24,50
mit geschwenkten Schinken-Rosenkohl und Kartoffelstampf

Schweineschnitzel auf Bratensauce mit Erbsen & Mohren 21,50
mit einem Loffel Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller 23,90

Schweineschnitzel mit Champignons in Rahmsauce 24,90
mit Rostitaler und buntem Salat

Drei Kénigsberger Klopse auf Kapernsauce 19,50
mit Petersilienkartoffeln und einem bunten Salatteller

KINDERGERICHTE

Nudeln mit Tomatensauce | VEGETARISCH 9,90
3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus | VEGETARISCH 9,50
Fischstabchen mit Dillsauce, Kartoffelstampf und frischen Mohren 12,90
Geflugelnuggets mit Erbsen-Mohren-Gemuse und Pommes Frites 10,50

Kleines Schweineschnitzel auf brauner Sauce 11,90
mit Erbsen & Mohren und Pommes
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SENIORENGERICHTE

Bauernomelette vegetarisch, Gewurzgurke und Salat | VEGETARISCH 12,50
Bauernomelette mit Schinken, Gewurzgurke und Salatbeilage 13,00

Forellenfilets in der Eihiille gebraten an WeiBweinsauce 19,50
serviert mit Salzkartoffeln und buntem Salat

Schweineschnitzel auf Bratensauce mit Erbsen & Mohren 15,50
mit einem Loffel Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller 18,90

Schweineschnitzel mit Champignons in Rahmsauce 19,90
mit Rostitaler und buntem Salat

Geschmorte Schweinebackchen 20,50
mit geschwenkten Schinken-Rosenkohl und Kartoffelstampf

Wildgulasch mit Preiselbeerpfirsich, Apfelrotkohl & KartoffelkloBe 19,90

Gespickter Hirschbraten in Sahnesauce, Preiselbeerpfirsich, 20,90
Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten

Original Wiener Kalbsschnitzel 21,50
mit Preiselbeer-Konfiture und lauwarmen Gurken-Kartoffelsalat
nach dsterreichischer Art mit Essig & Ol

»Klirbis-Pasta“ mit frischem Kiirbis | VEGETARISCH 16,90
Gnocchi mit Karbiswurfeln und halbierten Cherrytomaten in cremiger

Kurbis-WeiBweinsauce mit gerosteten Kurbiskernen & Basilikum

Spinat-Ricotta-Knodel auf Ratatouille-Pfannengemiise | VEGETARISCH 17,50




DESSERT

Kuchen und Torten nach Wahl an unserer Kuchenvitrine.
Apfelbeignets — 3 Gebackene Apfelringe auf Vanillesauce

e mit einer Kugel Eis nach Wahl +2,20
Créme brulée mit Karamellkruste

e mit einer Kugel Eis nach Wahl +2,20

»Vanilla Special“
Freche Kombination: Vanille-Eiscreme mit Kurbiskernol

»Affogato“ - Mokka-Eis mit Krokant in Espresso und Geback
soorbet Dream*

wahlweise Cassis-Sorbet oder Erdbeer-Sorbet
am Tisch mit Rieslingsekt aufgegossen

ab 4,90

7,90

7,90

3,70

5,90

6,90

Unsere selbstgemachten Eisspezialitdaten aus der eigenen Manufaktur.

»Enjoy the Single“ | Kugel Eis
Vanille | Schokolade | Stracciatella | Kirsch-Joghurt | Mokka

Cassis-Sorbet (vegan) | Erdbeere (vegan)

DESSERT & EIS FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kinder-Schwedeneisbecher (ohne Eierlikor)
2 Kugeln Vanilleeis auf Apfelmus mit Sahne und Schokostreusel

Smarties Eisbecher
2 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne und vielen bunten Smarties.

2,50

6,90

6,20
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UNSERE EISBECHER | EISCREME AUS EIGENER MANUFAKTUR

Gemischtes Eis ohne Sahne 6,60
aus 3 Kugeln Eis nach Wahl mit Schlagsahne 8,10
Schwarzwald-Madel 5,50

Kugel Stracciatella-Eis auf feinen Dessert-Kirschen

Bananen-Eisbecher 11,40
Vanille-, Schoko- und Stracciatella-Eis mit
Bananenscheiben, Schokosauce und Schlagsahne

Eierlikor-Eisbecher 11,40
Vanille-, Schoko- u. Stracciatella-Eis mit 4cl Eierlikor und Sahne

Schweden-Eisbecher 12,50
drei Kugeln Vanille-Eis auf Apfelmus mit 4cl Eierlikdér und Sahne

Coupe-Danemark-Eisbecher 9,60
drei Kugeln Vanille-Eis mit viel Schokoladensauce und Sahne

Schwarzwalder-Kirsch-Eisbecher 12,50
Vanille-, Schoko- u. Stracciatella-Eis
mit Kirschen in Schwarzwalder Kirschwasser, Sahne & Schokostreusel

Baileys-Eisbecher 12,50
Vanille-, Schoko- und Mokka-Eis mit 4 cl Baileys-Kaffeelikor
Schlagsahne und Krokantstreusel

Joghurt-Kirsch-Eisbecher 11,40
2 Kugeln Joghurt-Kirsch-Eiscreme, Stracciatella-Eis
auf feinen Dessert-Kirschen und Schlagsahne

Eis mit heiBen Kirschen 11,40
mit 3 Kugeln Vanille-Eis und Schlagahne




UNSERE EISBECHER | EISCREME AUS EIGENER MANUFAKTUR

After-Eight-Becher 12,50
Vanille-, Schokoladen- & Stracciatella-Eiscreme

mit 4 cl Pfefferminz-Likodr, Schokoladensauce, After Eight
Schokoladen-Minz-Tafeln, Schlagsahne und Schoko-Streusel

Amaretto-Eisbecher 12,50
Stracciatella-, Schokoladen- und Mokka-Eiscreme
mit 4 cl Amaretto-Likdr, Schlagsahne und Amarettini-Kekse

Mon Cheri Eisbecher 12,50
Vanille-, Stracciatella- und Schokoladeneis

mit Dessert-Kirschen, 4 cl Kirschlikor, Schokoladensauce,

Schlagsahne, Mon Cheri Praline und Schoko-Streusel

Sanfter Engel 5,90
Erfrischendes Getrank aus Vanille-Eiscreme in Orangensaft

Flipper 7,50
Erfrischendes Getrank aus Vanille-Eiscreme in Orangensaft
mit Schlagsahne und Amarena-Kirsch-Sauce

GroBe Eisschokolade 9,50
mit Vanille- oder Schokoladen-Eis & Schlagsahne

GroBer frischer Eiskaffee 9,50
mit Vanille- oder Schokoladen-Eis & Schlagsahne

Milchshake aus Eis-Sorte lhrer Wahl 6,50
Vanille | Schokolade | Stracciatella | Mokka

Cassis-Sorbet (vegan) | Erdbeere (vegan)




